
Tono limón suave con un perfume de flores blancas como la 

madreselva o flor de almendro, de frutas tropicales como la piña 

o mango y con un toque sutil de vainilla. En boca es cremoso con 

sabores expresivos de tarta de lima y miel. 

Marida con salmón marinado, sushi, comidas asiáticas ó 

pescados.

Producción Limitada de: 19.846 botellas.

Edad del viñedo                             

30 años

Terreno                                  

Franco-arenoso y 

pedregoso.

Crianza   

6 meses en barrica de 

Roble Americano

 

Premios añadas anteriores              

Plata en Bacchus y en 

Chardonnay du Monde

89 Puntos Parker

90 Puntos Peñín

Región/Denominación de 

Origen

Cariñena D.O.P. España

Localización del Viñedo 

Aguarón AG 77-85

Altitud

480 m

Variedades          

Chardonnay

Alcohol por volumen

14%
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