
Color rojo rubí profundo con ribetes violáceos5 Aromas 

pronunciados y frutales de fresa, hierbabuena y caramelo. En 

boca tiene una entrada agradable y afrutada, una sensación viva 

y con taninos maduros y equilibrados. 

Es un vino que se puede disfrutar sin maridaje ninguno, pero si es 

para acompañar a ibéricos, carpaccios, steak tartar o carnes 

rojas es un vino ideal. Perfecto para postres con chocolate negro.

Producción Limitada de: 7.560 botellas.

Terreno                                  

Muy pedregoso

Crianza   

10 meses en barrica de 

Roble Francés (70%) 

y Americano (30%)

Premios añada actual

Planta en Bacchus

Premios en anteriores añadas

Oro en Bacchus, Berliner 

Wein Trophy y Mundus Vini

Plata en Concours Mondial

de Bruxelles, Bacchus (2) y 

Decanter (2)

Bronce en Bacchus

90 Puntos Parker

91 Puntos Tanzer

91 Puntos Josh Raynolds

92 Puntos Peñín

Región/Denominación de 

Origen

Cariñena D.O.P. España

Localización del Viñedo 

Villanueva de Huerva 

VI 58-57

Altitud

690 m

Variedades          

Garnacha

Alcohol por volumen

14,5%

Edad del viñedo                             

Mayor de 75 años
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