
Tono oro pálido con aromas pronunciadas de flor y fruta como 

melocotones, albaricoques, mango y miel. El toque que da al 

paladar es sedoso y dulce con un paso por boca muy agradable 

y suave. El retrogusto es placentero y delicado, lleno de 

recuerdos a frutas en almíbar. 

Moscatel ideal para degustar con quesos suaves, fresas y 

pasteles y hojaldres.

Producción Limitada de: 6.633 botellas de 50cl.

Edad del viñedo                             

32 años

Terreno                                  

Franco-arenoso y pedregoso

Crianza   

3 meses en barrica de Roble 

Americano

Premios añadas anteriores                                

89 Puntos Parker

87 Puntos Peñín 

90 Puntos Guía Gourmets

Región/Denominación de 

Origen

Cariñena D.O.P. España

Localización del Viñedo 

Encinacorba

Altitud

720 m

Variedades          

Moscatel de Alejandría

Alcohol por volumen

15%

MOSCATEL
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