: o] h ),
o e _ O a lve Federacion Nacional
DE TERUEL Asoclacionide Meltres +; W Profesionales de Sala
y Profesionales de Sala de Aragon

JAMON

| CONCURSO DE ARAGON DE CORTADORES DE JAMON EN
RESTAURACION
BASES

Organiza la Asociacion de Maitres y el

1. ORGANIZACION Club del Barman de Aragon.

Complejo Aura de Zaragoza. Evento

2. FECHA Y LUGAR DE SAPHA 2022.
CELEBRACION Fecha: lunes 20 de junio de 2022.
HORA:12.00h

Mas info en www.sapha.es

1. El Concurso esta abierto a los profesionales de sala que ejerzan su funcion en los
distintos establecimientos del ramo: hoteles, restaurantes, cafeterias y bares, etc.

2. Lainscripcion serd gratuita, los interesad@s deberan rellenar la inscripcién online, en
la web. www.sapha.es

3. El concurso estara patrocinado por la D.O.P. Jamon de Teruel. Antes del inicio del
concurso habra una Masterclass por parte del panel de cortadores de la DOP. Jamén de
Teruel donde los participantes podran preguntar y/o realizar alguna prueba de corte si
fuera necesario antes del comienzo del concurso.

4. Los participantes deberan previamente al inicio del concurso responder a 10 preguntas
tipo test sobre las caracteristicas y cualidades de un Jamén de DOP Jamon de Teruel.

5. Los concursantes dispondran de dos jamones, de peso y caracteristicas similares
colocados sobre su correspondiente cepo de trabajo.

6. El jurado le pedira segun su criterio que corte al menos dos platos y no mas de 3, de
las diferentes partes de los jamones. (contra, maza, jarrete y cadera), adaptando el corte a
la situacion de cada uno de los jamones.

7. El jurado dara limpio el jamén a los participantes y velara por que cada uno en su

turno de actuacion tenga el jamén en las mismas condiciones de trabajo.
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8. Los platos seran aportados por el patrocinio de HOALVE; se subird a la web de

sapha.es una foto con el modelo del plato a emplear.
9. El tiempo maximo de la prueba seré de 12 minutos.
10.  Enel concurso, el jurado puntuara sobre 10 cada uno de los siguientes aspectos:

e Estilo del cortador.

e Grosor y tamafio de la loncha.

e Presentacion de las raciones: Platos grandes/Platos pequefios.

e Corte de una racion de 90 gr.

e Rapidez del trabajo.

e Limpieza del &reay del trabajo realizado.

e Rectitud del corte en sus tres zonas principales.

e Ladecoracion y presentacion.
11.  Los concursantes participaran con el soporte del jamon que sera facilitado por la
Organizacidn. Iran provistos de la indumentaria adecuada y los Utiles necesarios para
cortar el jamon.
12.  Todos los participantes, por el mero hecho de participar, aceptan integramente las
presentes bases.
13.  Laorganizacion se reserva la exclusiva de los derechos publicitarios y de imagen
de los participantes de cada categoria o especialidad de competicion durante un afio,
incluyendo la utilizacidn sin limites del material fotogréafico, video y demas, sin peticion
previa de autorizacion a los participantes.
14.  El juicio del Jurado sera inapelable. No se admitiran pruebas videograficas ni de
cualquier naturaleza con el fin de recurrir.
15. La Organizacion se reserva el derecho de modificar las siguientes bases con el fin de
mejorar el desarrollo del Campeonato.



